
Menus à la carte



menu soir

S’bitz & Bouchées
« Squashamole » 					     14
Guacamole de courge, crème acidulée et crackers

Assiette de chez Bertschy				   24
Jambon cru singinois, lard fumé de la Borne,
saucisson au fenouil, pickles

Bruschetta au beurre d'ail noir 			   19
Jambon cru, balsamique et poire pochée 

Saumon fumé suisse				    21
Blinis d’épeautre, crème acidulée aux herbes,
gelée pomme-verveine, pickles au yuzu

Entrées 					  
Salade						      7
Gomasio, jeunes pousses et herbes fraîches

Saumon suisse façon gravelax			   19
Au poire Valle Maggia, moutarde à l'aneth, salade

Pain perdu au vieux gruyère			   14
Gremolata, noisettes torréfiées, pickles de céleri branche 

Terrine de sanglier maison			   17
Condiment orange-thym, chutney, salade 

Oeuf poché 						     15
Purée de topinambour, champignons glacés, sel fumé

Carpaccio de cerf sauvage			   19 
Sauce aux airelles, éclats de noisette, copeaux de gruyère

Week-end &

Prix TTC en CHF
Provenance des viandes, du poisson et du pain : Suisse sauf cerf FR
L’équipe reste à votre disposition pour toute question concernant
les allergènes présents dans nos plats.



Plats
Filet de boeuf					     49
Jus miso-cacao, pommes sautées et légumes de saison 

Suprême de volaille roulé aux cèpes		  39		
Et pleurotes, sauce au poivre fumé, risotto du Vully et
légumes de saison 

Steak de boeuf 					     43
Sauce aux morilles, polenta gratinée et légumes de saison 

Langue de bœuf & chimichurri			   29
Aux câpres, risotto du Vully et légumes de saison

Carpaccio de cerf sauvage 	 		  39 
Sauce aux airelles, éclats de noisette, copeaux de gruyère,
pommes sautées et salade

Lentilles et légumes racines confits 		  29
Oignons grelots, champignons glacés et polenta gratinée

Chou farci aux champignons 			   32
Et sarrasin torréfié, risotto du Vully et légumes de saison

Desserts
Assiette de fromages				    14
Selon propositions de nos producteurs

Parfait glacé au vin cuit				    11
Sablé rustique au praliné

Gâteau aux carottes				    10
Coulis de potimarron à l'orange 

Cheesecake aux speculos de sarrasin		  11
Caramel au beurre salé

La dégustation					     13
Café inclus

Prix TTC en CHF
Provenance des viandes, du poisson et du pain : Suisse sauf cerf FR
L’équipe reste à votre disposition pour toute question concernant
les allergènes présents dans nos plats.
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